Hausbrot 6,90

mit Frischkdsecreme

Hummercreme-Suppchen 12,90

Japanische Teigtaschen mit Schwein und Garnele
(Biertipp: Brew Dog Pale Ale)

Carpaccio vom Rinderfilet 14,90

Senfsauce | Ruccola | Parmesan
(Biertipp: Bochert Braunbier)

Variation von der Karotte 14,90

Erdnuss | Ingwer
(Biertipp: La Trappe Wit)

Gebratene Riesengarnelen 16,90

Avocado | Mango | Curry
(Biertipp: Samuel Smith Aprikose)

Posthalterei Brotzeit 20,90

Hausborot | Frischikase | Aufschnitt-Variation | hausgemachte Pastete vom Durocschwein

perfeht zum Tellen - auch aullerhalo der kuchenoffnungszeiten
(Biertipp: Pinkus Alfbier hel)

Salafe

Bunte Blattsalate im Brickteighérbchen 13,90

Mit Honig-Senf- oder Joghurtdressing
(Biertipp: Rona LongboardLager)

wahlweise mit:
.. mit gebackenem Camembert 16,90
und Preiselbeeren

.. mit hausgebeizter Lachsforelle 18,90
Gurkenschmand | Honig-Senf-Dillsauce

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in Lunne. der Zander kommt von der Aquahulfur Kaiserzander in
Porta Westfdlica. unsere Lachsforelle von der Nordhauser Muhle in Ostercappeln. Unser Brot stammt aus den Ofen
der Lohner Landb&cherei und das Hahnchenfleisch kommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



Hauplqerickile
Unser Rivelingsteller 26,90

Ruchkensteah vom Durocschwein (250g) | Brathartoffeln | Spiegelei | Bohnengemuse | Rrauterbutter
(Biertipp: Riegele Rellerbier vom Fass)

Schnitzel vom Durocschwein 21,90

Brathartoffeln | Belagensalat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren
(Biertipp: Bochert Braunbier)

Rénigsberger Rlopse vom Durocschwein 21,90

Rapernveloute | RartoffelpUree | Rote Beete Salat
(Biertipp: Duvel Original)

Geschmorte Rinderschulter 26,90

Portweinsauce | Rahmwirsing | Rarfoffelstampf
(Biertipp: Riegele Aechtes Dunhles)

Gebratenes Filet vom Zander 29,90

Variation von Zwiebelgewdchsen | Graupenrisotto | Beure Blanc
(Biertipp: Stone Buenaveza Mexican Loger)

Vegelarisch
Graupenrisotto 19,90

Variation von Zwiebelgewdchsen | Parmesanschaum
(Biertipp: Riegele Liberis IPA alkoholfrei)

GrUnes Thai-Curry (vegan) 18,90
GemUse | Reis

Wahlweise mit drei Riesengarnelen 24,90
(Biertipp: Augustiner hell)

Naclilisch
Schokokuchen mit Flussigem Rern 11,90

PassionsfruchfsUppchen | Vanileeis
(Biertipp: Lervig Nifro Stout)

Interpretation vom Latte Macchiato 12,90
.Weitere Lechereien auf der Desserthartel
Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in Lunne. der Zander kommt von der Aquahulfur Kaiserzander in

Porta Westfdlica. unsere Lachsforelle von der Nordhauser Muhle in Ostercappeln. Unser Brot stammt aus den Ofen
der Lohner Landodcherei und das Hahnchenfleisch hommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



